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笑顔でランチ® ノンオイルドレッシング 青じそ

72360 72366 72370 72388
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8g袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、 
素材の味を引き立たせるために作ったノンオイルドレッシングです。アレル
ギーを考慮し、しょうゆを使用していません。子供たちの苦手な酸味を抑え
つつ、だし感ととろみで減塩の物足りなさを補い、食塩50％カット※ を実現
しました。

※日本食品標準成分表八訂「和風ドレッシングタイプ調味料」対比

生・温野菜サラダ、海藻サラダ、和え物等

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

糖類（水あめ（国内製造）、砂糖）、醸造酢、たん白加水分解物、還元水あめ、
発酵調味料、食塩、レモン果汁、酵母エキスパウダー、かつお節エキス、酵
母エキス、魚醤、青じそ//香料、酸味料、増粘剤（キサンタンガム）、香辛料
抽出物

該当なし

270 日間 180 日間

笑顔でランチ® ドレッシング イタリアン

64370 64384 64438 64482
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8㎖袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、 
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。トマト、バジル、
セロリで特長をつけた、洋風の分離液状ドレッシングです。

茹で野菜のサラダ、マリネ、肉類のソースに

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

食用植物油脂（国内製造）、砂糖、醸造酢、食塩、発酵調味料、玉ねぎ、香
味食用油、酵母エキスパウダー、香辛料、トマト // 酸味料、増粘剤（加工
でん粉、キサンタンガム）

該当なし

240 日間 210 日間

笑顔でランチ® ドレッシング 減塩和風

70978 70984 70988 70932
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8㎖袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、 
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。アレルギーを考慮
し、しょうゆを使用せずに味づくりをした和風タイプのドレッシングです。野
菜から出る甘味を生かし、子供たちの苦手な酸味を抑えました。また、塩分
25％カット※ を実現しました。

※日本食品標準成分表八訂「和風ドレッシング」対比

茹で野菜のサラダ、海藻サラダ、肉料理等

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

食用植物油脂（国内製造）、糖類（砂糖、水あめ）、玉ねぎ、たん白加水分解物、
醸造酢、還元水あめ、発酵調味料、かつお節エキス、オニオンフレーク、に
んにく、酵母エキスパウダー、魚醤、酵母エキス、赤ピーマン、きのこエキス、
しょうが、こしょう//増粘剤（キサンタンガム）、香料、香辛料抽出物

該当なし

240 日間 210 日間

笑顔でランチ® ドレッシング かんきつ

64472 64392 64442 64464
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8㎖袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、 
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。みかんのさわやか
な甘みにゆずの香りが広がる分離液状ドレッシングです。サラダはもちろん、
海藻や魚介の和え物にも相性バツグンです。

生・温野菜サラダ、海藻サラダ、和え物、マリネ等

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

醸造酢（国内製造）、食用植物油脂、糖類（砂糖、水あめ）、食塩、玉ねぎ、
発酵調味料、たん白加水分解物、みかん果皮、酵母エキスパウダー、みか
ん果汁、魚醤、赤ピーマン、こんぶエキス、梅肉、ゆず皮 // 増粘多糖類、
香料

該当なし

180 日間 150 日間

38【アレルギー物質（特定原材料等）について】　�商品の改訂等により、商品パッケージ原材料表示内のアレルギー物質と記載内容が異なる場合がございます。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　必ずお持ちの商品の表示をご確認ください。
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笑顔でランチ® ドレッシング 塩中華

72346 72352 72356
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。にんにくのうま
みが効いた塩ベースの分離液状ドレッシングです。

チョレギサラダ､ 春雨サラダ､ 肉・魚介類を使ったサラダ

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖

糖類（水あめ（国内製造）、砂糖）、醸造酢、食用植物油脂、還元水あめ、食塩、
発酵調味料、たん白加水分解物、にんにく、酵母エキスパウダー、こんぶエ
キス、こしょう、酵母エキス//酸味料、増粘剤（キサンタンガム）、香料

該当なし

240 日間

笑顔でランチ® ドレッシング コーンクリーミー

71048 71066 71062
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応え
し、素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。風味豊かな 
スイートコーンにやさしい甘みと酸味が特長の乳化液状ドレッシング 
です。

生・温野菜サラダ､ ポテトサラダ､ 肉類のソースに

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖

食用植物油脂（国内製造）、醸造酢、砂糖、食塩、スイートコーンパウダー、
発酵調味料、ソテーオニオン、酵母エキスパウダー、プルーンピューレ、
にんじんエキス、レモン果汁//増粘剤（加工でん粉、キサンタンガム）、乳
化剤、酸味料、香料

該当なし

180 日間

笑顔でランチ® ドレッシング サウザンアイランド

62764 62768 62838 62788
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8㎖袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、 
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。トマトケチャップ
のマイルドな甘みに刻みピクルスが入った、乳化液状ドレッシングです。
まろやかな味わいはサラダはもちろん、フライのソースなどにもおすすめ
です。

生・温野菜サラダ、フライのソースに

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

食用植物油脂（国内製造）、醸造酢、糖類（水あめ、砂糖）、トマトケチャップ、
ピクルス、食塩、にんじんエキス、プルーン、酵母エキスパウダー // 乳化剤、
増粘剤（キサンタンガム）、香辛料抽出物

該当なし

180 日間 150 日間

笑顔でランチ® ドレッシング 香りごま

72374 72378 72384 72394
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15 （8㎖袋×40）/袋×12

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応え
し、素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。アレルギー 
を考慮し、しょうゆを使用せず、風味豊かないりごまと練りごまに、 
甘みと酸味をバランスよく配合し、卵を使わずに自社の技術を使い乳化
した、乳化液状ドレッシングです。

茹で野菜のサラダ、ビーンズサラダ、和え物等

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖ サラダの場合  
1人前1袋

食用植物油脂（国内製造）、糖類（砂糖、水あめ）、たん白加水分解物、醸
造酢、いりごま、ねりごま、食塩、酵母エキス、酵母エキスパウダー
//乳化剤、増粘剤（キサンタンガム）、香料、（一部にごまを含む）

ごま

240 日間 210 日間

39 【アレルギー物質（特定原材料等）について】　�商品の改訂等により、商品パッケージ原材料表示内のアレルギー物質と記載内容が異なる場合がございます。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　必ずお持ちの商品の表示をご確認ください。
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笑顔でランチ® ドレッシング コールスロー

66406 66412 66416
1ℓボトル×6 300㎖ボトル×20 200㎖ボトル×15

「食材の持つ本来の味を教えたい」という栄養士さんたちの声にお応えし、
素材の味を引き立たせるために作ったドレッシングです。レモンやパイン 
の果汁のフルーティな風味がキャベツ等の自然な風味を引き立てる、 
乳化液状ドレッシングです。

生・温野菜サラダ、海藻サラダ、パスタサラダ

サラダの場合  1人前5 〜 20㎖

食用植物油（国内製造）、醸造酢、糖類（砂糖、水あめ）、食塩、果汁（レモン、
パインアップル）、酵母エキスパウダー、オニオンエキス、香辛料 // 増粘剤

（キサンタンガム、加工でん粉）、乳化剤、香辛料抽出物、香料

該当なし

180 日間

40【アレルギー物質（特定原材料等）について】　�商品の改訂等により、商品パッケージ原材料表示内のアレルギー物質と記載内容が異なる場合がございます。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　必ずお持ちの商品の表示をご確認ください。




