
ポ
ー
シ
ョ
ン
ス
ー
プ

ポーションスープ お湯を注ぐだけで本格的な味が広がるポーションスープ。
みそ汁や各種スープを揃え、料理に合わせて手軽にご利用いただけます。
料理の出前やテイクアウトにも便利です。
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麩・わかめ・わけぎ等の具をバラン
スよく仕立てたお吸い物です。

お寿司やうな重、蒲焼き等の出前に
最適です。

1袋（3.7g）に対して熱湯（160㎖）を注
ぎよくかき混ぜて出来上がりです。

食塩（国内製造）、デキストリン、か
つおぶしエキスパウダー、粉末しょ
うゆ、食用植物油脂、具（麩、乾燥
わかめ、乾燥わけぎ） // 調味料（ア
ミノ酸等）、香料、カラメル色素、（一
部に小麦・さば・大豆を含む）

（3.7g袋×100）/袋×10

チキンの風味をベースにスパイスを
バランスよく配合した中華風スープ
です。

炒飯、中華丼等に最適です。

1袋（3.2g）に対して熱湯（160㎖）を注
ぎよくかき混ぜて出来上がりです。

食塩（国内製造）､粉末しょうゆ､デキ
ストリン､チキンパウダー、香辛料、
調味動物油脂、乳糖､酵母エキスパ
ウダー、具（乾燥わかめ､いりごま､乾
燥わけぎ） // 調味料（アミノ酸等）､
カラメル色素､香辛料抽出物、ビタ
ミンB1、（一部に小麦・乳成分・ごま・
大豆・鶏肉・豚肉を含む）

（3.2g袋×100）/袋×10

ありがとうございますスープ
□花ご膳® お吸いもの1

ありがとうございますスープ
□花ご膳® 飯店スープ3

360 日間360 日間

68584
（10g袋×40）/ 袋×12

塩味や酸味が少なく、まろやかな味
わいのノンオイルドレッシング。ソ
テーオニオンとすりおろした玉ねぎ
のうまみと具材感が特長です。サラ
ダだけではなく、唐揚げや魚介など
いろいろな料理に使え、素材の風味
を引き立てます。

生・温野菜サラダ、肉・魚介類のソー
スとして

サラダの場合　1人前10 〜 20㎖

醸造酢（国内製造）、しょうゆ、果糖
ぶどう糖液糖、玉ねぎ、食塩、ごま、
こんぶエキス、ポークエキス、かつ
おぶしエキス、レモン果汁、しょう
が、しいたけ、にんにく、こしょう、
魚醤 // 酒精、調味料（アミノ酸等）、
増粘剤（キサンタンガム）、香辛料抽
出物、香料、（一部に小麦・ごま・
大豆・豚肉を含む）

270 日間

68584
（10g袋×40）/ 袋×12

塩味や酸味が少なく、まろやかな味
わいのノンオイルドレッシング。ソ
テーオニオンとすりおろした玉ねぎ
のうまみと具材感が特長です。サラ
ダだけではなく、唐揚げや魚介など
いろいろな料理に使え、素材の風味
を引き立てます。

生・温野菜サラダ、肉・魚介類のソー
スとして

サラダの場合　1人前10 〜 20㎖

醸造酢（国内製造）、しょうゆ、果糖
ぶどう糖液糖、玉ねぎ、食塩、ごま、
こんぶエキス、ポークエキス、かつ
おぶしエキス、レモン果汁、しょうが、
しいたけ、にんにく、こしょう、魚醤 
// 酒精、調味料（アミノ酸等）、増粘
剤（キサンタンガム）、香辛料抽出物、
香料、（一部に小麦・ごま・大豆・豚
肉を含む）

270 日間

コーンスープ 30 袋入

69240
（12.1g袋×30）/袋×10

スイートコーンとたまねぎの風味、
チキンのうまみが効いた、飲みやす
いコーンスープです。お湯を注いで
かき混ぜるだけで、簡単にコーンスー
プが出来上がります。

−−−−−−−

1袋（12.1g）に対して熱湯（150㎖）を
注ぎ15秒ほどかき混ぜてください。

スイートコーンパウダー（アメリカ製造）、
粉末油脂、ぶどう糖、食塩、脱脂粉乳、
食用精製加工油脂、たん白加水分解物、
チーズ、オニオンパウダー、チキンパウ
ダー、オニオンエキスパウダー、乳等を
主要原料とする食品 // 増粘剤（加工で
ん粉、キサンタンガム）、調味料（アミノ
酸等）、香料、クチナシ黄色素、甘味料

（ステビア、アセスルファムK、スクラロー
ス）、糊料（グァーガム）、ビタミンB1、（一
部に乳成分・大豆・鶏肉・豚肉を含む） 

360 日間

業務用わかめスープ 30 袋入

69310
（4.2g袋×30）/袋×10

わかめスープが30袋入った大袋タイ
プです。ほたてとあさりのうまみを
効かせた、わかめたっぷりのスープ
です。ごまとわけぎの香りが、スー
プのおいしさを引き立てます。

−−−−−−−

1袋（4.2g）に対して熱湯（150㎖）を
注ぎよくかき混ぜて出来上がりです。

食塩、デキストリン、馬鈴しょでん粉、
たん白加水分解物、ほたてエキスパ
ウダー、粉末しょうゆ、あさりエキ
スパウダー、チキンパウダー、こしょ
う、ジンジャーパウダー、食用植物
油脂、唐辛子、小麦たん白発酵調味
料、うきみ・具（いりごま（国内製造）、
乾燥わかめ、乾燥わけぎ） // 調味料

（アミノ酸等）、カラメル色素、（一部
に小麦・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を
含む）

360 日間

わかめスープセレクション 30 袋入

69314
（4.2g袋×14+4.0g袋×8+6.7g袋×8）/袋×10

3種類のわかめスープが入っていてわかめをいろいろな味で楽しめます。わか
めスープが14袋、スパイシーねぎ塩スープが8袋、焙煎ごまスープが8袋入っ
ています。

−−−−−−−

1袋（4.2g）に対して熱湯（150㎖）を注ぎよくかき混ぜて出来上がりです。

＜わかめスープ＞食塩、デキストリン、馬鈴しょでん粉、たん白加水分解物、ほたてエキスパウダー、粉末しょうゆ、あさりエキス
パウダー、チキンパウダー、こしょう、ジンジャーパウダー、食用植物油脂、唐辛子、小麦たん白発酵調味料、うきみ・具（いりご
ま（国内製造）、乾燥わかめ、乾燥わけぎ） // 調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、（一部に小麦・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む）
＜わかめスープ　スパイシーねぎ塩スープ＞食塩（国内製造）、馬鈴しょでん粉、ゼラチン、デキストリン、こしょう、麦芽糖、チ
キンエキスパウダー、ねぎエキスパウダー、魚醤パウダー、昆布エキスパウダー、ぶどう糖、ポークパウダー、ジンジャーパウダー、
オニオンパウダー、鶏脂、うきみ・具（乾燥わかめ、乾燥ねぎ） // 調味料（アミノ酸等）、増粘剤（キサンタンガム）、香料、香辛
料抽出物、（一部に鶏肉・豚肉・ゼラチンを含む）
＜わかめスープ　焙煎ごまスープ＞粉末油脂、ぶとう糖、食塩、すりごま、砂糖、麦芽糖、ごまパウダー、粉末みそ、チキンパ
ウダー、ポークパウダー、粉末しょうゆ、香辛料、オニオンパウダー、かつお節エキスパウダー、白菜エキスパウダー、うきみ・
具（いりごま（国内製造）、乾燥わかめ、乾燥わけぎ） // 調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、増粘剤（キサンタンガム）、香料、（一
部に小麦・乳成分・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

360 日間
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